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 Bewusst Tirol – Délibérément Tyrol  
 

GOUTER DELIBEREMENT LE TYROL, CELA SIGNIFIE TROUVER LE GOUT DES 

VERITABLES PRODUITS TYROLIENS. LE COLLECTIF « BEWUßT TIROL » 

(DELIBEREMENT TYROL) DEFEND CETTE CAUSE, POUR LAQUELLE AGRICULTEURS 

ET AUBERGISTES TRAVAILLENT MAIN DANS LA MAIN. 

 

 

Nos Aliments 
 

NOUS FAISONS TOUT CE QUI EST EN NOTRE POUVOIR AFIN DE MIEUX VOUS SERVIR 

LES PRODUITS DU TYROL. C’EST POURQUOI NOUS NOUS FOURNISSONS 

ESSENTIELLEMENT CHEZ LES FERMIERS ET PRODUCTEURS LOCAUX. 

 

 

Quelques-uns de nos fournisseurs 
 

PIRPAMER MARKUS, VENT (VIANDE, D’AGNEAU, GIBIER) 
GRÜNER MARIA & MARTIN, OBERGURGL (FROMAGE DE CHEVRE) 

KAPELLER FRANZ, ROPPEN (POMMES DE TERRE) 
FLORIANIHOF, HAIMING (PORC) 

ERLEBNISSENNEREI ZILLERTAL (LAIT ET PRODUITS LAITIERS) 
HOLZKNECHT ERIKA, LÄNGENFELD (FROMAGE) 

SCHULTES WERNER, SÖLDEN (GIBIER) 
FAMILIE MRAK, LÄNGENFELD (POISSON)  

BIOHOF GLATZL, HAIMING (FARINE ET POLENTA) 
PETRA HOLZKNECHT (ŒUF) 
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Entrées froides / Salades 

Bœuf tartare / pain au levain / beurre de pays  21,50 

Salade d‘hiver / pommes de terre / radis / graines / lard / œuf 16,-- 

 sur demande sans lard 

 

Quenelles de fromage avec salade  16,-- 

Salade césar / parmesan / lard / croûtons 16,-- 

 sur demande sans lard 

 avec suprême de volaille 21,50 

 avec filet d’omble chevalier 22,-- 

Salade composée  

 grande 13,50 

 petit 8,-- 

Salade verte  7,-- 

Soupes 

Soupe de goulache 9,90 

Crème d’asperges / Bresaola 8,50 

 sur demande sans Bresaola 

 

Consommé / quenelles de fromage 9,-- 

Consommé Célestine 8,-- 
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Nos classiques  

Pâtes faites maison 

 bolognaise (100 % de bœuf) 17,-- 

 sauce aux légumes  15,50 

Rösti de pommes de terre 

 avec truite saumonée fumée / crème fraîche / raifort 17,50 

 avec rosbif / crème fraîche  / raifort 17,50 

Toast paysan / pain régional / lard / fromage / salade de chou 16,-- 

Focaccia maison 

 avec d’asperges / fromage frais / noisettes 16,50 

 avec rosbif / moutarde / câpres 16,50 

Risotto au vin blanc / asperges blanches & vertes / jaune d’œuf  19,50 

 en entrée  16,50 

Escalope de veau viennoise 

pommes frites ou salade de pommes de terre / airelles 28,-- 

Saucisse maison / pommes de terre rissolées / salade de chou 17,50 

Bœuf des alpages de Vent 

Filet Steak (230 g) / Pommes frites / salade composée 

beurre aux fines herbes 45,-- 

Filet Steak Ladies Cut (180 g) / Pommes frites / salade composée 

beurre aux fines herbes 38,50 
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Dessert 

Affogato – Espresso & glace à la vanille 6,-- 

Tartelette au nougat / noisettes / sorbet de bananes 12,-- 

Gâteau naturel 5,20 

 avec crème chantilly 6,20 

Strudel aux pommes naturel 7,50 

 avec crème chantilly 8,50 

 avec sauce à la vanille 9,-- 

 

 

En cas d’intolérance ou d’allergie, veuillez consulter notre personnel de service! 

 

Vent, env. 1910 
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Chaque Mercredi soir Fondue sur pré-commande 

Fondue Bourguignon ou Fondue Chinoise 

(à partir de 2 personnes) par personne 49,-- 

• Filet de bœuf, de porc et de poulet 

• Légumes 

• 5 sauces à fondue différentes 

• Pommes frites, baguette 

• Bol à salade 

 

Fondue au fromage  

(à partir de 2 personnes) par personne 39,-- 

• Fromage suisse au kirsch 

• Baguette 

• Lard et jambon cuit 

• Pommes de terre 

• Raisins et pommes 

• Bol à salade 

 

Fondue aux truffes – fondue au fromage avec Grappa et truffes  

(à partir de 2 personnes) par personne 49,-- 

• Fromage suisse au grappa et aux truffes 

• Baguette 

• Lard et jambon cuit 

• Pommes de terre 

• Raisins et pommes 

• Bol à salade 


